preturile sunt exprimate in lei

gusten rec

Platou Festiv (pentru 2 persoane)

46
Platou fantezie ‘“Piatra Alba”

16
Platou de branzeturi

41
Platou Pesciiresc (pentru 2 = 3 persoane)

49
Icre de crap 8
Zacusca de casa 8
Salata de vinete 8
Fasole batuta 7
Bruschete pomodoro

8

Bruschete salmone

13
Bruschete formaggi

9

Bruschete mixte

11
Prosciutto melone

19
Carpaccio di salmone

20
Carpaccio di vitello

20

jxl gramajele reprezinta cantitatea in crud a materiilor prime




preturile sunt exprimate in lei

Platou haiducesc ( pentru 3 persoane)

82
Platou picant (pentru 2 persoane)

47
Platou cald romanesc (, ‘pentru 2 persoane)

47
Platoul gurmandului (pentru 2 persoane)

52
Platou gﬁrénesc (pentru 2 persoane)

52
Platou rustic (, pentru 2 persoane)

52
Platou cu mititei 19

fn gramajele reprezinta cantitatea in crud a materiilor prime
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preturile sunt exprimate in lei

g
Cupa calda muschi de vita, piept de pui, ciuperci, lamaie, paine prajita 100/100 16
Carcalete cartofi prdjiti, cabanos, telemea, ou 350 18
Ficatei de pui la tigaie 250 13
Ficatei de pui cu otet balsamic ficitei de pui, bacon, andive, otet balsamic 200/150 14
Frigarui de branza picanta camembert, branza alba, dovlecel, ardei gras, masline 230 17
Creier la capac 250 13
Creier pane creier, ou, pesmet 250/50 13
Creier macelaresc creier, ceapa, ardei gras, rogie 150/100 13
Dovlecei gratinati dovlecel, suncd, mozzarella, sos de rogii, ulei aromat 300 14
Brocoli gratinati brocoli, mascarpone, parmezan 300 14
Ciuperci umplute cu piept de pui ciuperci, piept de pui, mozzarella, gorgonzola 400 17
Tartine de ciuperci gratinate cu sos ragu ciuperci, sos ragu, mozzarella, parmezan 300 18
Ciuperci haiducesti ciuperci, mozzarella, bacon, usturol 350 14
Cagcaval pane 250 13
Tris de cascaval pane 250 13
Bulete de cascaval 200 13
Bulz ciobanesc mamaliguta, cascaval, ou, branza de burduf, bacon 450 18
Mamaliguta cu branza si smantana 450 13
Omleta simpla 3 oud 200 8
Omleta mixta 2 oud, sunca, cascaval, ciuperci 210 11
Omleta taraneasca 2 oud, sunci, cabanos, cascaval, ciuperci, ardel gras, ceapa, rogie 230 13

13
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preturile sunt exprimate in lei

g
Salata “Piatra Alba” salata verde, penne, sunca, ardei gras, ceapa rogie, masline, apio 400 17
Salata cu pui i ciuperci salati verde, piept de pui, ciuperci, smantand, paine prajitd 400 15
Salata cu vita gi dressing de hrean mix de salate, muschi de vitd, rogie., hrean 390 23
Salata gefului salatd verde, gorgonzola, ricotta, parmezan, ardei gras, apio, sos gorgonzola 260/50 16
Salata Caesar mix de salate, piept de pui, parmezan, capere, crutoane, dressing 350 19
Salata cu ton salatd verde, ton, ceapa, porumb, masline, lamaie 400 17
Salata mexicana salata verde, piept de pui, fasole, ardei gras, ceapd rosie, porumb, ardei iute 350 16
Salata primavera mix de salate, rosie, castravete, ardei gras, ceapa rosie, ardel iute, sos de rodii 450 18
Salata cu somon fume salati verde, somon fume, ardei gras, ceapd rosie, apio, lamaie, sos calypso 350/50 20
Salata cu nuci si gorgonzola mix de salate, nuci, gorgonzola 200 18
Salata greceasca salatd verde, branza alba, rosie, castravete, ardei gras, ceapa rogie, masline 450 17
Salata bulgareasca salati verde, sunca, telemea, rosie, castravete, ardei gras, ceapa rosie, masline, ou 450 18
Salata de cruditati morcov, (elind, mar, smantana, paine prajita 240/50 10
Salata de cruditati cu creveti morcov, (elind, mér, creveti, paine prajita 250/50 18
Salata de cruditaiti cu piept de pui morcov, telind, mar, piept de pui, smantana, paine prajita 300/50 13
ess

Sos de smantana cu usturoi 50g 4

Sos de ardei 50g 4

Sos Calypso 50g 5

Sos gorgonzola 50g 6
} piatra alba F; gramajele reprezinta cantitatea in crud a materiilor prime 15



PIATRA
ALBA

este

—

O achime

la 0 vorbd de duh cu Chef Cristian, bucitar sef Piatra Alba

Incd din copildrie m-am simtit foarte atras de tot ceea
ce inseamna a gati $i mai ales a gati pentru cineva. De
la varsta de sase ani 0 ajutam pe mama in bucatarie, iar
cand ea era la serviciu eu si sora mea o asteptam acasa
cu tot felul de surprize culinare. ’

Nu, nu aveam o mancare favoritd. Imi placea insa tare
mult sa combin gusturile. Ficeam diferite sosuri care mai
de care mai neobisnuite ca si gust fatd de ceea ce gitea
mama, deci fatd de méncarea cu care eram obisnuiti,
Mi s-a intdmplat de multe ori ca mama sa-mi ceard
reteta pentru anumite preparate, iar asta ma starnea de
fiecare data si mai tare, si imi dadea incredere in mine. E
important sa-ti incurajezi copilul atunci cand simti cd are
O pasiune pentru ceva.

Din anul 1972 am inceput sd gatesc pe bani, ca sd spun
aga. Initial am lucrat la restaurant Berlin, la Capitol,
unde am avut norocul sd am in preajma un bucdtar foarte
bun la vremea respectivd, Sandu Costel este numele
lui. Mi-a pldcut foarte mult si am inceput sa invat tot
ce tine de meseria asta. Am lucrat si cu bucdtari nemti,
din RDG, de la care trebuie sa recunosc ca am invatat
destul de multe despre o bucitirie inovatoare, care nu'te
lasa niciodatd sa te plictisesti, pentru ca plafonarea este
un mare risc in meseria asta. Inca din perioada aceea
am Incercat sd ma uit mult si la bucdtarii “’de afara”.
Timp de 10 ani am lucrat acolo, dupd care m-am angajat
la Hotel Bucuresti. Avand in vedere faptul ca locurile
mentionate erau vizitate de o anumita categorie sociald,
oameni sus pusi in partid, totul trebuia sd fie impecabil.
Nu ne permiteam nicio greseald in bucdtdrie. Trebuia sd
venim de fiecare datd cu un preparat care sa uimeasca.
La vremea respectiva nu se asezonau decat trei, patru

jxl

condimente maximum. Era greu sd fii informat si
mai ales sd incluzi in preparate condimente pe care e
descopereai de unul singur. Exista sofran dar nu exista
curry, degeaba dispuneau de hribi, de exemplu, dacd nu
stiau cum sd le gateascd. ) )
Acum nu ducem lipsd de informatie sau condimente
dar, din picate, se pare cd multor bucatari le lipseste
1maginafia.

Fantezia. Atat a culorii, cat si a gustului. Chiar dacd
gatesti aceeagi mancare de zeci, sute de ori, ea poate
parea identica celorlalte, gdtite tot de tine, insa de fiecare
data va avea ceva n plus. Va avea o poveste. Am Invdtat
asta la scoala de bucdtari a lui Gordon Ramsay, Gordon
Bleu, din Londra. Mi-a pldcut, si ma gindesc deseori
la povestea din “spatele” unei farfurti. Ramsay este
din punctul meu de vedere un bucdtar extraordinar. Md
bucur pentru sansa asta pe care mi-a oferit-o viata.

Inspiratia iti vine, sau mai bine zis se dezvolta, prinde
aripi, in momentul in care mergi in strdindtate. Am lucrat
Fentru o perioadd bund de timp in Anglia, Italia, in Franta,
a Cannes, unde am avut ocazia sa vid o cu totul alti
laturd a bucdtdriei, dar gi a oamenilor. Latura artisticd,
i-ag spune. Acolo am invitat cd pot combina linigtit
condimente care In sine se resping dar care unite creeaza
un_echilibru yin si yang perfect. De exemplu boiaua
dulce cu boiaua verde, §e§i ele nu se apropie ca gust,
ci se resping, imbinate pot oferi o savoare aparte, care
iti trezeste toate simturile. Este ca n cazul unui mixt de
branzeturi frantuzesti. Mirosul poate fi respingator, insa



odatd degustate se schimbd povestea. Asta, bineinteles,
dacd iti plac bradzeturile in cauza.

Bucitaria este o alchimie. Trebuie sd profiti mereu de tot
ceea ce ai 1n jurul tdu. De exemplu am vazut in bucdtdria
turceasca grasnita, pe care ei 0 consuma cu iaurt $i e
foarte apreciata, dar noi o folosim pentru hrana porcilor.
Simplitatea este cheia reusitei de multe ori. Simplitatea
denotd totodata i eleganta si bun gust. Mancarea e ca o
calatorie. E minunat cand poti aveain farfurie ingrediente
din toate colturile lumii.

Da, mai multi. Unul dintre ei este Joseph Hadad, un
bucdtar cu care am lucrat la Vernescu. Il consider unul
dintre cei mai buni bucatari din Roménia actuala, iar
de pe plan international 1l apreciez enorm pe Gordon
Ramsey. Ii admir foarte mult si ceea ce md determind
sd o fac este tocmai capacitatea lor de a depdsi ideile
preconcepute in bucdtdrie. Imaginatia ¢ la ea acasa,
oferd permanent ceva spectaculos, atat vizual, ct si ca
gust, aromd, savoare. Sunt niste chefi care dau dovada

e 0 lgjeritate si o pasiune extraordinare. Eu cred ca noi
méancam Intai cu ochii, apoi cu sufletul, bucurdndu-ne de
compania pe care o avem, de momentul pe care 1l traim,
pentru ca, ulterior, preparatul care iti ajunge in stomac sa
te facd s te simti bine si a doua zi.

In primul rand trebuie sa fie corect cu el insugi. Mai exact
sd nu accepte in bucatdrie niciun aliment care 1i trezeste
dubii vizavi de calitate, prospetime. Este responsabil
fatd de toti cei pentru care gateste si nu trebuie sa uite
niciodatd "asta. Nu trebuie sa accepte niciun fel de
compromis Tn acest sens. E indicat sa aibd cunostinte de
nutritie, sd poatd recomanda anumite alimente in functie
de organism, conditiile meteo si multi alti factori.

Un chef de calitate trebuie sd inspire incredere
clientului. Oamenii se simt foarte bine in momentul

in care bucatarul

vine la ei la masa, le

pentru cd ei consuma tot ce existd in aer, pe pamant si sub
pamant, si tin mult seama de medicind, de prelungirea
vietii; bucdtdria libanezd, care este o bucatarie curata,
ei nu folosesc nimic uscat ci tot ce este proaspdt, cea
italiand, pentru combinatiile ei, $i nu in ultimul rand
bucataria francezd pentru rafinamentul pe care il are.
Bucitdria noastrd traditionala este mai degrabd un
amalgam de retete ce au corespondent in alte culturi.
Noi avem pur roménesc doar pestele in cetind si bulzul
ciobdnesc.

Aici se consuma foarte mult preparatele din carne, fie
ea de porc, pui, vitd, peste dar si fructele de mare se
vand foarte bine. Nu exista un preparat pe care sd nu il
vindem. Se stie ca roméanii preferd méncarurile putin
mai grase $i atunci aleg, normal, o ceafd de porc, aleg
mici, dar totodatd aleg s1 alte tipuri de carne pe care le
gdsesc mai indicate stérii lor de sdnatate, dispozitiei

in care se afld in momentul respectiv. Din fericire

) actionarii ne ajuta si ne sprijina foarte mult,
asigurandu-se cd avem mereu la dispozitie tot ceea ce
ne trebuie. Relatia patron angajat este foarte importanta
dacd vrei ca afacerea

ta sd mearga, sa

asculta preferintefe, ¢é E > t A d prospere. Degeaba
le recomanda minun a C a n vrei sd faci tu

anumite preparate.

ca bucatar ceva,

| avea in farfurie Sk
Rontania mul nu-si PO;I avea 11 Iarfuri€  srjidinpare

dau seama cat de

conducerii.

moeescet  orediente din toate  .papesom

Imi place tot ceea ce
inseamna viatd. Viatd Lo
oceanicd. Ma pasioneazad foarte mult sd gatesc peste,
fructe de mare. Marea, oceanul iti oferd toate tipurile
de carne pe care le poti gasi si pe uscat. Echivalente ale
acestora bineinteles. Pentru vitd avem ca si corespondent
tonul, pentru porc avem dorada iar pentru pui barbunia,
calcanul.

In opinia mea in lumea aceasta nu existd decat lIj)atrvu
bucatarii. Chinezeasca, pe care o consider cea mai buna,

o+ o9 1n favoarea banilor.

colturile Tumii. o

scumpa decat sa

) . ) _manance ceva de
calitate. Vrea sa-i impresioneze 1!))e cei din jur dar uitd sa
aiba grija de sandtatea lui.

Inceputul. E cel mai dificil moment pentru c¢a impune
rigoare, trebuie sd te organizezi i sa stii foarte bine pe ce
linie mergi in ziua respectiva. Incerci sd pui totul la punct
cat mai repede ca s nu intri Intr-o zi furtunoasa si sa ai
tot felul de lipsuri. Clientul nu trebuie sa sufere. Atata
timp cat un preparat figureazd In meniu, el trebuie sa fie
disponibil. Echipa este de asemenea foarte importanta.
Daca esti inconjurat de oameni buni esti un om bun,
daci ce1 din jur te trag in jos este imposibil sd te poti
ridica, sd poti reusi de unul singur.

Starsitul. Sfarsitul unei zile In care ai avut parte de
recenzii_bune, in care oamenii pentru care ai gatit sunt
multumiti, incintati, nerabdatori sa le gatesti si alta data.

fb.

Cu aceste mici lucruri se hraneste un bucdtar. Nimic nu
se compard cu aprecierea muncli tale de cdtre ceilalti.

Da, au fost multe momente in care am fost tentat sd
cedez, pentru cd, lucrand cu oameni care nu te inteleg, e
foarte greu sa te pastrezi tare pe pozitii, sa nu-ti incalci
principiile si sa fi1 in continuare corect cu tine.

Din pacate nu mai am timp sd gatesc si acasd. O fac insd
uneori pentru fetita mea, dar pot sa spun cd mi-a preluat
oarecum rolul in bucdtarie s1 mai degraba ma asteapta
ea pbe mine cu tot felul de preparate. Bineinteles asta
ma bucurd. Ma bucurd apropierea $i pasiunea ei pentru
bucdtarie.

O dorada. In opinia mea este cel mai bun peste din lume.
Supranumit i pestele Stantului Petru, dorada este cel
mai cunoscut si mancat peste din Tara Sfantd. As gati-o
simplu, doar cu sare, ldmaie si ulei, si ag asezona-o
probabil cu o salata la fel de simpla.

Am venit aici in urma unui anunt. I-am cunoscut pe
patroni, am_vazut bucdtdria, echipa, potentialul, si in
urma discutiilor avute am ales sa raman aici, refuzand
astfel o ofertd pe care o aveam la Capsa. Piatra Alba
mi s-a pdrut 0 provocare si chiar am vrut, §i vreau in
continuare, sa fac ceva deosebit aici.

In primul rand trebuie sa te faci inteles de echipa. In al
dogea rand trebuie sa le dobandesti increderea patronilor,
sd le ardti cd tu poti si vrei. Un alt aspect demn de luat
in calcul 11 constituie clientul in fata cdruia trebuie, de
asemenea, sa te faci inteles, sa-1 poti bucura, sa-i poti
oferi gusturi noi. Ultimul i poate cel mai important pas
este sd vii la munca din placere, sa faci totul din pasiune.
Oamenii simt cind acorzi atentie_detaliilor, se simt
rasfatati i asta e minunat. Intr-o bucatarie daca nu exista
iubire nu existd nimic. W



e, creme. ciorbe

preturile sunt exprimate in lei

(e}

Ciorba radauteana 400 10
Ciorba de burta 400 11
Crema de legume cu crutoane 400 9
Crema de ciuperci 400 10
Crema de brocoli cu gorgonzola 400 10
Ciorba de legume 400 8

Ciorba taraneasca de vacuta 400 10

Ciorba de pui a la greque 400 10

Ciorba taraneasca de perisoare 400 10

400 10

Ciorba de fasole 400 8

Ciorba de fasole cu costita afumata 400 10
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J

echilibrul carnii

Pui la ceaun

Pui cu sos de ciuperci de padure
Pui cu sos de usturoi si mamaliguta
Pui cu ghimbir

Pui in stil chinezesc

Straccetti de pui

Pui “Crisspy”

Pui cu sos de lamaie

Ciulama de pui cu ciuperci si mamaliguta
Pulpa de pui cu ardei gras

Pui “Viena”

Pui quattro formaggi

Pui “ca la bunica”

Pui cu ardei iute si arahide
Piept de pui cu sos gorgonzola
Pui ardelenesc

Tocanita de pui cu ciuperci
Saramura de pui cu mamaliguta
Cordon bleu din piept de pui
Aripioare de pui crocante
Frigarui din piept de pui

Pui shanghai

Snitel din piept de pui

Snitel parizian cu sos de ciuperci
Snitel din piept de pui gratinat
Piept de pui la gratar

Pulpa de pui dezosata la gratar

fn gramajele reprezinta cantitatea in crud a materiilor prime

preturile sunt exprimate in lei
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22
20
18
21
23
19
18
22
18
21
22
20
18
23
22
21
20
19
17
18
15
15
18
17
16
16



preturile sunt exprimate in lei

e M, Coaste rumenite la cuptor cu sos picant 500/200 23
Sarmalute in foi de varza, mamaliguta si ardei iute 270/250 19
Muschiulet de porc in crusta de ierburi muschiulet de porc, bacon, rozmarin, cimbru, oregano 250/140 24
Tigaie picanta ceafa de porc, ciuperci, ardei iute, sos rosu 200/150 22
Escalop de porc cu ciuperci de padure si trufe file de porc, hribi, parmezan, ulei de trufe 200/200 24
Parjoale moldovenesti ccafi de porc, pulpd de pui, ou, condimente 250 15
Cotlet de porc mexican cotlet de porc, ardei gras, sos de ardei 250/90 22
Medalion de porc cu ciuperci file de porc, ciuperci, sos rosu 200/300 22
Escalop de porc cu sos de lamaie si ghimbir file de porc, lamaie, ghimbir 200/150 21
Pomana porcului ceafa de porc, usturoi, mamaliguta 250/200 21
Cotlet de porc haiducesc cotlet de porc, ardei gras, castraveti murati, ceapa, hribi 250/200 22
Valdostana file de porc, sunca, cagcaval, ciuperci, rosie, sos rosu 200/190 22
File de porc BBQ file de porc, sos BBEQ 200/30 21

Tochitura moldoveneasca cu ou si mamaliguta

ceafa de porc, pulpa de pui, cirnaciori, ciuperci, usturoi, telemea, mamaliguta 250/100/200 23
Carnati de casa cu varza calita cirnati proaspeti, varza calita 300/200 19
Cordon bleu din file de porc file de porc, sunca, cagcaval 150/65 19
Snitel crocant de porec file de porc, fulgi de porumb, pesmet 150/100 19
Snitel palermo file de porc, cagcaval, sos bechamel 150/100 19
Muschiulet la gratar 250 20
Cotlet la gratar 250 19
Ceafa la gratar 250 20
File la gratar 250 19
Scaricica la gratar 400 20
Scaricica de porc picanta 400 20
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preturile sunt exprimate in lei

Muschi de vita “ Piatra Alba”

muschi de vita, ardei gras, morcov, telina, rosii secchi, parmezan, focaccia 200/130/200 36
Biftec tartar muschi de vita, condimente, paine prajita 200/100 39
Ossobuco milanez rasol de vita, morcov, telind, ceapa, conopida, hrean, sos rosu 400/260 31
Vita pe plita incinsa muschi de vita, ardei gras, morcov, telina, sos soia 200/160 35
Muschi de vita funghi e porcini muschi de vitd, hribi, parmezan 200/200 35
Muschi de vita spicy muschi de vita, ardei iute 200/20 31
Straccetti de vita muschi de vitd, rosii cherry, parmezan, rucola, otet balsamic 150/200 35
Rasol de vita cu hrean si legume rasol de vita, morcov, telind, conopida, ceapa, hrean 400/160 28
Vita crocanta si picanta muschi de vita, ardei gras, ardei iute, sos soia 200/170 36
Muschi de vita condimentat cu sos de vin rosu muschi de vitd, ciuperci, ceapd, sos rosu 200/150 34
Stir-fry de vita antricot de vita, ardei gras, morcov, telind, ceapd., porumb, sos soia 200/220 23
Muschi de vita cu piper verde si rosu muschi de vitd, piper verde, piper rosu 200/150 36
Muschi de vita gorgonzola muschi de vitd, sos gorgonzola 200/150 37
Snitel de vita crocant muschi de vitd, fulgi de porumb 150/100 26
Snitel vienez 150/50 26
Muschi de vita la gratar 250 38

27
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preturile sunt exprl’mte in lei

Pastrama frageda de oaie cu mamaliguta 300/150 26
Tocanita picanta de berbecut pulpi de berbecut, ardei gras, ceapa, sos rosu 200/200 24
Cotlete de berbecut haiducesti cotlete de berbecut, ardet gras, castraveti murati, ceapd, bacon, sos rosu 250/260 29
Cotlete de berbecut fra diavola cotlete de berbecut, dovlecel, vinete, ardei gras, ceapa, sos picant 250/250 29
Cotlete de berbecut cu masline cotlcte de berbecut, masline, morcov, sos rosu 250/200 29
Cotlete de berbecut la gratar 300 26
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Lup de mare cu sos alb de sparanghel [up de mare, sparanghel, morcov, ceapa, lamaie
Dorada in crusta de sare dorada, sare de mare, lamaie

File de dorada cu sos de masline verzi filc de dorada, masline verzi, ardei gras, capere
Dorada imperiala dorada, ceapa rosie, patrunjel, lamaie

Dorada la gratar

Somon la gratar cu sos de trufe somon, sos de trufe

Somon la gratar

Pastrav afumat cu spanac si sos diavola pastriv, spanac, dovlecel, masline, sos diavola
Pastrav siberian pastrav invelit in foi de vita de vie si sare

Pastrav la tigaie cu mujdei de usturoi si mamaliguta

Pastrav la gratar

Salau in crusta de ierburi file de saliu, busuioc, oregano, rozmarin, ceapa, capere

File de salidu gratinat file de saliu, mozzarella, rosie, sos bechamel

Saldu meuniere

File de salau prajit

Saramura de crap cu mamaliguta

Crap prajit

Platou mediteranean gratar/prajit somon, calamar, creveti, scoici, rucola, laméie, sos picant, sos de ardei

Tocanita din fructe de mare creveti, scoici, calamar, ciuperci, ardei gras
Creveti imperiali creveti, piersica

Creveti “Piatra Alba” creveti, unt, usturoi, boia dulce "
Creveti cu sos de unt creveti, unt, usturoi, rucola, lamaie - .-
Creveti In sos picant creveti, rucola, sos picant % -

Shis de calamar picant la gratar calamar, ardei gras, ardei iute, lamaie

Calamari “Piatra Alba” calamar, salatd primavera, sos rose cu nuca
Calamari pane cu sos remoulade

Calamari la gratar

gramajele reprezinta cantitatea in crud a materiilor prime
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preturile sunt exprimate in lei

200/150

300/70

300

250/50

250

300/200

3007250

300/150/50

300

250/100

200/70

200/75

200

300/170/150

300

280/150

400

150/100

150/80

150/100

160/ 90

240/100/80

240/100

240

32
29
29
28
27
34
32
27
25
26
24
25
23
23
21
24
20
31
29
32
32
30
30
19
26
24
23

31
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preturile sunt exprimate in lei

U}

Legume mexicane 200 7
Legume asortate la gratar 300 8
Buchetiera de legume 250 7
Brocoli sote 2009
Piure de spanac cu usturoi 200 8
Ciuperci sote 250 7
Ciuperci la gratar 200 8
Cartofi natur 200 6
Cartofi piure 150 6
Cartofi prajiti 200 6
Cartofi englezesti 250 6
Cartofi la cuptor cu rozmarin 250 6
Cartofi taranesti 250 6
Cartof copt cu pasta de branza 250/ 50 7
Orez 200 5
Orez cu hribi 250 7
Orez primavera 250 7
Orez mare e monti 250 7
Orez cantonez 250 7
Orez cu ciuperci 250 7
Orez taranesc 250 7
Varza calita 250 7
Mamaliguta 250 4

Alte bunatati
Mujdei de usturoi
Mustar
Smantana

Hrean

Ardei iute

Chifla 0.80

—_— W NN W
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preturile sunt exprimate in lei

Salata asortata de vara 350 8
Salata de rosii cu telemea 200/100 8
Salata de varza alba 200 8§
Salata de castraveti verzi 200 6
Salata de ceapa rosie 200 4
Salata de ardei copti 2009
Salata de sfecla cu hrean 200/30 6
Salata verde cu lamaie 200/40 8
Salata de varza acra 200 7
Salata de castraveti murati 200 7
Salata asortata de muraturi 200 7

} piatra alba fn gramajele reprezinta cantitatea in crud a materiilor prime
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AolulnNed

c esentiaa

N tot ceea ce fac

M-am alaturat echipei Piatra Alba acum 1 an i nu regret
nicio secunda decizia luatd. Cu toate cd in scurtul timp
petrecut aici am Intampinat zile cu multe provocari
profesionale, de fiecare datd am reusit sd gasim
metodele potrivite sd le depasim impreuna si sd venim
in continuare cu placere la munca.

Cariera mea a avut un traseu interesant, pot spune
chiar anevoios pe alocuri, dar fiecare experlenta traita
a meritat din plin, si ma ajutd enorm in functia pe care
0 ocup astizi. Am parcurs toate etapele acestei meserii,
am debarasat mese, am sters pahare, am fost ospétar,
barman si am evoluat in final ca sef de sald si ulterior
ca manager. Am observat ca, daca iti place foarte mult
meseria pe care o alegi, mai devreme sau mai tarziu
rezultatele vor aparea.

Da, m-a ajutat foarte mult. Este de preferat sa fii leaderul
unei echipe ale carei functii le-ai ocupat si tu In trecut,
pentru ca intelegi astfel cu ce se confrunta, ce greutdti
intdmpina, ce nevoi are.

Provocarea principald in meseria aceasta este insd
interactiunea permanentd cu oamenii la care esti expus;
pe de o parte sunt clientii, ale caror nevoi si cerinte sunt
din ce In ce mai sofisticate si pe care este impetuos
necesar sa le satisfaci, si pe de altd parte echipa care se
confrunta adesea cu situatii dificile. Am Incercat atunci
sd nu fiu doar managerul lor, sa fiu si colegul lor, si sa-i
ajut oriunde a fost nevoie, de exemplu la debarasat la

fD.

de vorba cu Marius Ionita, manager Piatra Alba

servit etc. Suportul si munca in echipd inseamna foarte
mult daca vrei ca o locatie sa functioneze optim.

Primul pas este sa gasesti oameni dedicati cu adevarat
meseriel pe care si-au ales-o, si sa reusesti sa-i aduci in
echipa ta. La fel de 1mportant este sa fie profesionisti,
sd-s1 cunoasca bine atributiile si sa Incerce sd le respecte
cat mai bine. Un ospatar bun stie sa asculte clientul,
empatizeaza cu el si intuieste cerintele lui.

Dincolo de calititile individuale la fel de importante,
daca nu chiar mai importante, sunt cele de grup.
Restaurantul Piatra Alba este reprezentat de fiecare
angajat in parte, dar nu poate da rezultate daca Intreaga
echipd nu este in armonie perfecta. E nevoie de timp,
multd rabdare si consiliere individuald pentru ca o
echipa sa se consolideze.

Restaurantul Piatra Alba are in prezent in jur de
50 de angajati, un numdr suficient de mare pentru
a oferi clientilor servicii de calitate. Clientit sunt
multumiti, revin cu placere de fiecare data, ne aleg
pentru evenimentele importante din viata lor iar asta
ne incurajeaza si ne stimuleazd sd ne Tmbunatatim
permanent serviciile si oferta de produse.

Avand in vedere ca lucram cu multi oameni, inevitabil
ne confruntdm si cu situatii mai delicate. Un exemplu ar
fi comunicarea insuficienta fie in echipa, fie cu clientul,



ceea ce 1poa‘ce genera disfunctionalitdti. Este important
e

ca problema sa fie abordatd cu multa diplomatie, sd
existe disponibilitate de ambele parti in solutionarea ei
sl sa invatdm sa recunoastem, sa ne asumam greselile
si sd fim dispusi sa platim pentru ele. Rolul meu este
sa-mi consiliez echipa, astfel incat clientul sa plece
intotdeauna multumit din locatia noastra.

Care considerati ca sunt calitatile pe care ar trebui sa le
aiba oamenii care lucreaza in acest domeniu?

Se spune ca nivelul echipei cu care lucrezi este stabilit
de cel mai slab om din
echipa. Este destul de
pragmatic dar adevarat.
Un om slab poate pune
in umbrda o echipa
intreaga.

Din  acest  motiv
suntem foarte atenti
la angajare, selectam
oameni pasionati,
carora le place foarte
mult meseria pe care si-
au ales-o. Pot enumera
multe dintre calitatile
necesare meseriei:
talent, empatie, intuitie, atitudine pozitiva, diplomatie,
rabdare, atentie la detalii, putere de munca etc. Desi
cautdm ca angajatii nostri sa aiba cat mai multe calitati
din cele enumerate mai sus, nu ne asteptam sd fie
perfecti din prima zi de lucru. Suntem atenti la ei si i
modelam In permanentd; important este sa vedem ca au
disponibilitate si deschidere la schimbare si la nou.

Ce atitudine trebuie sa aiba un manager in fata
personalului pe care il conduce?

Trebuie sa fie ferm, corect si sd aiba abilitatea de a
stabili si comunica foarte clar responsabilitatile fiecarui
membru din echipa. Trebuie sa-si castige respectul
echipei, sd si-o apropie iar pentru asta e nevoie sa-i
asculte pe fiecare 1n parte si sd-i ajute de cate ori au
nevoie. E nevoie si de flexibilitate; angajatii au sugestii
iar ele trebuie evaluate si luate in considerare daca sunt
pertinente si conforme strategiei locatiei.

40 |

- “Nedorim sa
impresionam de fiecare
data clientil cu preparate

sanatoase, gustoase,
proaspete $1 Cu Servicil
impecabile. *

Care e media de varsta a angajatilor de la Piatra Alba?
Varsta nu este un criteriu eliminator in politica de
angajare a locatiei. In principiu cautdm sd formam o
echipd dinamica, cu oameni dedicati si profesionisti.
Experienta valoreaza mai mult decét varsta, desi de cele
mai multe ori cunostintele profesionale se acumuleaza
in timp.

Pe ce puneti foarte mult accent aici la Piatra Alba?

Obiectivul nostru principal este sd oferim servicii si
produse de calitate. Ne
dorim sa impresiondm
de fiecare data clientii
cu preparate sanatoase,
gustoase, proasgete sicu
servicii impecabile.

Ce capacitate are
restaurantul Piatra Alba?
Locatia noastra

este interesantd prin
diversitatea spatiilor pe
care le gazduieste: un
bar intim si cochet cu
40 de fotolii, o terasa impresionanta, o oaza de verdeata
si intimitate In mijlocul unui cartier dinamic, cu o
capacitate de 350 de locuri si un salon elegant ce poate
intdmpina 200 de clienti. Putem servi 600 de clienti
simultan, suna impresionant, nu?

Pentru ce evenimente sunteti pregatiti?

Suntem o locatie de referinta in Sectqrul 6 in ceea ce
priveste organizarea evenimentelor. In cei 6 ani de
functionare, am acumulat multa experienta prin numarul
si diversitatea evenimentelor pe care le-am organizat:
nunti, petreceri corporate, botezuri, onomastice etc.
Ofertele de meniu sunt adaptate special la tipul de
eveniment si diversificate in functie de gusturile si
posibilitatile financiare ale clientilor.

Puteti apela la noi cu incredere, suntem pregatiti pentru
orice tip de eveniment! M

P piatra alba

]

PIATRA
ALBA

Eleganta, rafinamentul, atmosfera placuta, calitatea preparatelor sia
servicilor, sunt doar céateva dintre motivele pentru care, de mai bine de 6
ani, tot mai multe persoane aleg s&-si petreaca alaturt de nol evenimente

importante din viata.

Fie cd alegeti sd aveti mai multi sau mai putini invitati puteti sta
linigtiti deoarece restaurantul ‘’Piatra Alba” dispune de
3 saloane cochete cu o capacitate de 70, 90 respectiv
170 de locuri.

Pentru a veni in sprijinul clientilor sdi, restaurantul
“’Piatra Alba™ ofera gratuit decorarea silii cu fete de
masd, huse pentru scaune, servete i masa pentru
prezidiu.

Toate bauturile alcoolice si non alcoolice
(dacd s-a optat pentru free bar) se pot
consuma in cantitdti nelimitate pe toatd durata
evenimentului, iar salonul si serviciile noastre
sunt la dispozitia dumneavoastrd pana la cel
tarziu orele 6 a.m.

Restaurantul nostru poate asigura meniuri
speciale pentru vegetarieni, lacto-vegetarieni,
copii i meniuri fard continut de carne de porc.

De asemenea, restaurantul Piatra Alba ofera
0 masa de doud persoane pentru degustarea
meniului, insd cu o programare prealabila
de 3 zile. ]

Pentru mai multe detalii puteti lua
legdtura cu managerul restaurantului
sau cu orice alta persoand avizata.

Va asteptam cu drag!

} piatra alba fn ‘ 41
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preturile sunt exprimate in lei

Spaghete mare e monti spaghete, creveti, calamar, hribi, dovlecel, parmezan 350 28
Spaghete cu nuca, stafide si creveti spaghete, creveti, nuca, stafide, parmezan 350 28
Spaghete bolognese spaghete, sos bolognese, sos rosii, condimente 400 19
Spaghete carbonara cu pui spaghete. piept de pui, bacon, smantand, ou, parmezan 400 21
Spaghete milanese spaghete, suncd, ciuperci, parmezan, sos rosu 375 19
Spaghete aglio olio e peperoncino spaghete, usturoi, ardei iute, busuioc, parmezan 300 16
Spaghete carbonara spaghete, bacon, smantand, ou, parmezan 350 19
Tagliatele de casa cu sos de trufe tagliatele de casa, parmezan, sos de trufe 350 23
Tagliatele cu somon la cuptor tagliatele, somon, ardei gras, capere, mozzarella, parmezan 375 26
Tagliatele cu fructe de mare tagliatele, creveti, scoici, surimi, sos rosu 325 28
Penne al forno penne, sunci, bacon, ciuperci, usturoi, mozzarella, parmezan, sos rose 375 23
Penne all’ arrabbiata penne, usturoi, ardei iute, condimente, sos rosu 325 17
Penne quattro formaggi penne, brie, gorgonzola, camembert, parmezan, smantana 325 24
Penne cu ton si brocoli la cuptor penne, ton, brocoli, ceapd rogie, masline, mozzarella, parmezan 400 24
Penne alla boscaiola penne. sunca, ciuperci, smantiand, parmezan 375 19
Penne al ragupenne, sos ragu, parmezan 340 20
Tortellini panna & prosciutto tortellini, sunca, panna, parmezan 325 24
Tortellini al forno tortellini, piept de pui, gorgonzola, mozzarella, parmezan, sos rose 375 28
Cannelloni al ragu cannellonni, sos ragu, mozzarella, parmezan 450 25

W

} piatra alba fn 4




NiZZa

preturil§

QM

Pizza “Piatra Alba ¢ smantina, mozzarella, piept de pui, ciuperci, masline, gorgonzola, condimente

Pizza Margherita sos de rosii, mozzarella, condimente

Pizza speciala sos de rosii, mozzarella, suncd, salam, piept de pui, ciuperci, ardei gras, masline, condimente 24
Pizza perugia sos de rosii, mozzarella, bacon, ciuperci, porumb, masline, parmezan, condimente 20
Pizza bolognese sos de rosii, mozzarella, sos bolognese, masline, ceapa, condimente 20
Pizza prosciutto sos de rosii, mozzarella, sunci, condimente 19
Pizza funghi sos de rosii, mozzarella, ciuperci, condimente 19
Pizza prosciutto & funghi sos de rosii, mozzarella, sunci, ciuperci, condimente 21
Pizza quattro stagioni sos de rosii, mozzarella, sunca, salam, ciuperci, ardei gras, masline, condimente 23
Pizza favolosa mozzarella, prosciutto crudo, gorgonzola, parmezan, condimente 25
Pizza vegetariana sos de rosii, mozzarella, ciuperci, ardei gras, rosie, ceapd, porumb, masline, condimente 19
Pizza tonno sos de rogii, mozzarella, ton, ceapa, masline, condimente 20
Pizza calzone sos de rosii, mozzarella, sunci, ciuperci, condimente 21
Pizza o sole mio sos de rosii, mozzarella, suncd, ou, condimente 19
Pizza diavola sos de rosii, mozzarella, salam picant, ardei iute, condimente 21
Pizza Hawaii sos de rosii, mozzarella, sunca, ananas 20
Pizza pollo sos de rosii, mozzarella, piept de pui, ciuperci, ardei gras, condimente 22
Pizza quattro formaggi mozzarella, gorgonzola, brie, parmezan, condimente 24
Pizza capricciosa sos de rosii, mozzarella, sunca, ciuperci, ardei gras, masline, condimente 22

Sos de rosii dulce G

Sos de rosii picant _ : Pizza pesce sos de rosii, mozzarella, somon fume, ton, ceapa rosie, capere, condimente 23

Ulei picant Pizza misto carne sos de rosii, mozzarella, piept de pui, sunca, salam, bacon, condimente 23
Pizza prosciutto crudo sos de rosii, mozzarella, prosciutto crudo, parmezan, condimente 25
Pizza messicana sos de rogii, mozzarella, salam picant, ardei gras, rosie, ceapd, ardei iute, masline, condimente 22
Pizza ai frutti di mare sos de rosii, scoici, creveti, surimi, usturoi, condimente 21
Pizza taraneasca sos de rogii, mozzarella, bacon, camaciori, ciuperci, ceapd rogie, porumb, condimente 20
Pizza vegetariana de post sos de rosii, ciuperci, ardei gras, rosie, ceapi, porumb, masline, condimente 16
Foccacia 5
Foccacia cu masline 7
Foccacia cu parmezan 7
Foccacia cu usturoi 7
Foccacia cu ulei picant 7

} piatra alba fn 45



preturile sunt exprimate in lei

Papanasi cu dulceata 300 14
Tortul casei 90 13
Tort glace 135 15
| |
; | Profiterol 200 13
L 1} {
--]” '. 0 037 Marchiza 120 14
T
' _ - __ | Brownie 100 14
- ”.rz ASDa S | e | ; ¢ . Mousse Bianco 1013
_ S Hg : — Apple Cake 11013
Pepene galben cu inghetata 480 15
— — Clatite cu finetti si nuca 180 9
, ; BIBLIOTECA BiMiNEATE
: : Clatite cu dulceata 150 7
i PAUL ZARIFOPOL
j* Clitite cu inghetata 240 9

k DESPRE ST". Clitite cu miere si nuci 150 8

¥

NOTE §1 Exewp Inghetati asortatii 180 12

} piatra alba fn \ 47




cocktailuri

preturile sunt exprimate in lei

P U / N, f COCKTAILURI ALCOOLICE
—~ S . B ' Marguerita
f " Mojito
-t’_ Tequila sunrise
T".r . ' Long Island Ice tea

Godfather
Bronx

Black Russian
Kamikaze

Pina Colada

Sex on the beach

Caipiroshka

R TS
sy
¥

Caipirinha

L T
L

PR

Caipirissima

LONG DRINKS
Campari Orange
Gin Tonic

Cuba Libre

Screwdriver

COCKTAILURI NON ALCOOLICE
Safe sex on the beach

Green Apple

Butterfly

Tropical mirage



Vvederetewel-v

vodca gin rom tequila whisky llgueur vermouth - preturile sunt exprimate in lei

VODCA 50 ml.
Absolut 11
Finlandia 11
Grey Goose 19
Stalinskaya 7
GIN 50 ml.
Beefeater 11
Wembley 7
50 ml.
Havana Club 3 Y.O. 10
Havana Club 7 Y.O. 17
Pitu Cachaca 12
40 ml.
Camino Gold 11
Camino Silver 11
WHISKY 50 ml.
* American
Jack Daniel’s 15
Jim Beam White 11
* Scotch
Johnnie Walker red label 11
Johnnie Walker black label 18
J&B Rare 11
Ballantine’s 11
Theacher’s 11
Chivas Regal 12 Y.O. 18
+ Single malt
Glenfiddich 12 Y.O. 19
* Irish
Jameson 12
Tullamore Dew 12
LIQUEUR/ VERMOUTH 50 mi.
Bailey’s 11
Cointreau Triple Sec 13
Kahlua Coffee 11
Amaretto di Saronno 12
Malibu Coconut 11
Campari Bitter 11
Martini Dry, Bianco, Rosso 7




preturile sunt exprimate in lei

OGNAC/BRANDY 50 ml.

Jidvei Vinars V.S.O.P. 13
Metaxa 5 * 11
Courvoisier VS.O.P. 20
Remy Martin V.S.O.P. 25
Metaxa 12* 25
Alexandrion 5% 8

IGESTIVE 50 ml.

Ramazzotti Amaro 11
Jagermeister 11
Fernet Branca 11

AUTURI TRADITIONALE ROMANESTI 50 ml.

Palinca prune 11

Rachiu prune 10

HAMPAGNE/ VINURI SPUMANTE 750 ml.

Millennium 35
Asti Martini 80
Moet Chandon Brut 300




trei pahare de vin te fac sa intelegi o doctrina profundéa

proverb chinezesc

B 0 Domeniul Coroanei - Segarcea
Prestige - Sauvignon Blanc
Prestige - Chardonnay

Prestige - Pinot Gris

Prestige -Tamaioasa Romaneasca

Crama Basilescu -Dealu Mare
Eclipse - Tamaioasa Roméneasca
Eclipse - Riesling Italian

Corcova-Mehedingi
Muscat Ottonel
Chardonnay

Recag
Castel Huniade - Riesling
Castel Huniade - Sauvignon Blanc

Jidvei
Tezaur - Sauvignon Blanc + Feteasca Regala
Premiat - Sauvignon Blanc
Grigorescu - Dry Muscat
Riesling

Cotnari
Francusa de Cotnari
Tamaioasa Romaneasca
Grasa de Cotnari

Vinul casei 250 ml
500 ml
1000 ml

B ] ITALIA
Pogio ai santi - Trebbiano D’abbruzo
Corte Giara - Pinot Grigio Delle Venezie
Corte Giara - Chardonnay Delle Venezie

B I FRANTA
Baron Philippe de Rothschild - Bordeaux Blanc
La Bastide Saint Dominique - Cotes du Rhone Blanc

CHILE
Mapu - Chardonnay & Sauvignon Blanc

fD.

albe

preturile sunt exprimate in lei

750 ml.

75
55
55
55

45
45

49
49

35
35

49
37
39
32

32
32
32

17
33

75
79
69

65
99

65



preturile sunt exprimate in lei

. 750 ml.

B I Domeniul Coroanei - Segarcea
Prestige - Cabernet Sauvignon
Prestige - Taméaioasa Roza
Prestige - Pinot Noir

Purcari
Rara Neagra de Purcari
Rose de Purcari

Crama Basilescu - Dealu Mare
Eclipse - Burgund
Eclipse - Busuioacd de Bohotin
Eclipse - Feteascd Neagra

Corcova - Mehedinti
Cabernet Sauvignon & Merlot

Recas
Castel Huniade - Roze
Castel Huniade - Cabernet Sauvignon

Vincon Vrancea
Beciul Domnesc - Feteasca Neagra
Beciul Domnesc - Cabernet Sauvignon

Vinarte
Castel Bolovanu - Cabernet Sauvignon
Prince Mircea - Merlot

Murfatlar
Pinot Noir
Merlot
Cabernet Sauvignon

Hu§i
Busuioaca de Bohotin

Vinul Casei 250 ml

500 ml
1000 ml
B I ITALIA
a bea o0 mie de pahare de vin cu un prieten e putin lucru; a spune o Villa Raiano Orano - Aglianico Rosato

jumatate de cuvant celor care nu-ti impértasesc ideile este deja prea mult Pogio ai Santi - Montepulciano D’abbruzo

proverb chinezesc




bere

preturile sunt exprimate in lei

DRAUGHT

Ciuc nefiltrat 7
Ciuc 6
STICLA

Heineken 8.5
Ciuc 7
Ciuc Natur Radler 7.5
Silva Blonda 6.5
Silva Bruna 8
Golden Brau Fara alcool 0% vol. 17
Golden Brau 6.5
Desperados 9.5
Amstel 12
Moretti 12
Moretti zero 0% vol. 12
Zipfer Radler Limetten 13
Corona 13




coritoare

preturile sunt exprimate in lei

imonade

= 0BoRINd an|(q

.
=
(@)
Q.
Q)¢

Fresh Portocale/Grapefruit/mixt 1
Pepsi Cola/Light/Twist

Mirinda

7 UP

Evervess Tonic

Lipton IceTea

Prigat Nectar

Santal

Apa minerala Bucovina

Apa plata Bucovina

uuINININaSa SN SNS

Limonada 10
Limonada 18
Limonada cu miere 12
Limonada cu miere 20
Limonada cu fructe 13
Limonada cu fructe 22
Red Bull 12.5
Rock Star 13




preturile sunt exprimate in lei

Espresso short/long 50/100 ml
Espresso decofeinizat 100 ml
Espresso Macchiato cspresso, spuma de lapte 50 ml
Cappuccino ecspresso, lapte, spuma de lapte 150 ml
Cappuccino decofeinizat cspresso decofeinizat, lapte, spuma de lapte 150 ml
Caffe Latte cspresso, lapte 250 ml
Irish Coffee cspresso, whisky, frisca 250 ml
Russian Coffee cspresso. vodcea, frisca 250 ml
Caffe Veneziano cspresso, brandy, friscd lichida 250 ml
Ciocolata calda diverse arome 250 ml
Moccacino cspresso, ciocolata, lapte, spuma de lapte 150 ml
Frappe ness. lapte, inghetatd, frisca 350 ml
Frappe * Piatra AIba” ness, Bailey’s, inghetata, frisca 350 ml
Ceai diverse arome 400 ml

} piatra alba fn
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iNseamna s& dal sl sa primest
energle pozitiva sl potta de viata

Melotrom Band a fost infiintatd in anul 1990. Initial
formula de bazi a fost reprezentata de cdtre Nicu Ionitd
(chitard rece, chitard bass, voce) si Ionut Bélan (clape)
iar eu m-am aldturat baietilor de la sfarsitul anului
2006. Pot spune cd trupa, asa cum este ea astdzi, a
luat fiintd odata cu restaurantul Piatra Alba. Datoritd
lor ne-am cunoscut iar colaborarea noastra a fost de-a
lungul anilor una extrem de pldcutd si cu amintiri
extraordinare. Eu reveneam dupd 20 de ani de incetare a
activitatii artistice, din cauza unor probleme de familie,
iar colegii mei mi-au dat foarte multa incredere Tn mine.
Initial am fost putin sceptica in fortele mele pentru
cd eu am studii de folclor, aceasta este specializarea
mea, $i Tmi era teama cd nu voi putea face fata muzicii
usoare internationale. Din fericire nu a fost niciun
fel de problema s1 am reusit sd intru in zona artisticd
pe care o abordau baietii i iar ei s-au adaptat perfect in
zona mea de folclor. Iata cd de mai bine de sase ani am
reusit sd rimanem o trupd bine inchegata si apreciata
de fiecare data de catre cei care ne solicita serviciile.

Extrem de importanta. Omenia este factorul cheie.
Cand nu esti om nu iese nimic bun. Dacd nu Intelegi,
dacd nu il asculti pe celdlalt, daca nu lasi cind trebuie
putin de la tine, nu iese nimic bun. Noi de la inceput
am fost prieteni. Pur si simplu ne-am completat perfect.
E importantd prietenia pentru cd trebuie sd creezi
(muzicd, atmosferd) impreuna. Este importantd atat o
valoare individuala, cat si una de grup. Chiar daca tu
esti foarte bun in ceea ce faci, dacd intre tine i colegii

note de Sabina Petre Radu, solistd trupa Melotrom

tdi de echipa nu este intelegere, dacd membrii nu se
completeazd, valoarea de grup scade enorm. Publicul
este cel care vede foarte bine si simte dacd existd
tensiuni, oricat ai Tncerca sa le maschezi.

Eu cant de cand ma stiu. Inci de la varsta de 8 ani
mergeam pe la concursuri, pe care le si castigam,
iar satisfactiile erau enorme. Atat financiare, cat si
spirituale. In acea perioada nu trebuia sa investesti mai
nimic pentru a te cunoaste lumea. Ba din contra, fiind
bun te racolau, te solicitau ei, mergeai 1n strdinatate,
aveal totul asigurat. Din pdcate acum situatia e putin
diferitd. De multe ori, promovdrile nu prea mai au
nicio legdtura cu calitatea. Dar sd sperdm cd lucrurile
vor intra pe un fagas bun. In zona noastra, de muzica
pe eveniment, ¢ putin mai simplu. Avem, slava
Domnului, multe oferte dar asta pentru ca ne-am ajutat
singuri, prin produsul pe care il oferim. Noi reusim sa
ne impunem prin calitate. Punem foarte mult suflet in
ceea ce facem, motiv pentru care oamenii ne solicitd
serviciile. Aprecierile ne dau putere, stabilitate si un
echilibru extraordinar de mare.

In primul rind trebuie si te apreciezi ca om intre
oameni. Dacd incerci, trdind intre oameni, sa te pui
putin mai sus decat cei din jurul tau, nu iese nimic bun.
Intotdeauna trebuie si-1 intelegi pe cel de langa tine. Si
pe cel care are si pe cel care nu are, $i sd-i bucuri in egala
masurd. Cred ca pe langd talent, modestia $i pasiunea

fb.

Nicu Ionlta, absolvent al Scolii de Muzica, din anul
1976, se aﬁrma in domeniul muzical prm concerte
la diferite 1es;g'1!1rante si hoteluri in tara si strdinatate.
Colaborator io Tv. Romama—Actuahtap oTV,
FAVORIT, O, TV B1TV. A mai colaborat

listi si soliSte de renimeidin domeniul muzica
usoara si folclomm | "

R
U, absolventa a Scolii de Muzica

" Din anul 1980 Colaboratoare a Ansamblului Doina.

Bucule§t1. A sus;mut spectacole 1n gara §1 strainatate
A avut contracte cu diferite hoteluri si restaurante

. . - ) .”"
din Bucuresti: restaurantul Pescdrus, Bulevard

Melotlom prestand progl ame mu21cale 1
si straindtate: (Germania, Italia, Grecia, Tur01
Luxemboulo (sursa www.melotrom.ro) .




sunt foarte importante. Pentru mine pldcerea cu care
oamenii ne ascultd, cu care participd la showul nostru
reprezintd cea mai mare multumire sufleteascd. Esti un
artist de calitate atunci cand reusesti sa fii apreciat de
toate categoriile de varsta, cand muzica ta e aproape de
sufletul pubhculul Imi place sa aleg melodii greu de
interpretat, Tmi place tot ce este greu pentru cd ne pune
in valoare si cred ca asta este o altd calitate pe care ar
trebui sd o aibd un artist din zona muzicii, plus ambitie,
perseverenta.

In primul rind mi motiveazi familia, care este pe
primul loc pentru toti dintre noi. De asemenea extrem
de important este si momentul in care toatd lumea
este foarte multumitd si ai parte de multe aprecieri si
de zambete atunci cind iesi pe scend. Cand incepi sd
canti, simti cd transferi energie pozitiva, pofta de viata
si cd primesti acelasi lucru.

Imi place foarte mult muzica clasici, muzica buni.
Acasa cand vreau sa ma relaxez ascult Bethowen, dar
cel mai aproape de sufletul meu este muzica folclorica.
Imi place enorm muzica de parinti, de copii, muzica
care are si o poveste dincolo de sunet, o pildd, o
invatdturd, muzica cu inteles, cu o anumitd tematica,
cu subiect.

Pe site-ul www.melotrom ro toti cei ce doresc pot intra
s pot gasi toate informatiile necesare despre formatia
noastra.

Ne dorim sd cunoastem si sd bucurdam cu muzica
noastrd cit mai multi oameni. Fiecare eveniment la
care participdim ne dd energie $i se transforma intr-o
poveste frumoasd de viatd. B
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3 mlnﬁ,nat sa-
e

permltl lca,pensm).nap

‘s"a iesi aproape z1ln1c la u-r:a.-- ‘

‘Iuﬁ%nnnqstaurantul Piatra Albi! Este raﬁnat elegant
si extrem'de primitor. Serviciile sunt 1mpecablle 1ar

mancarea absolut delicioasi. E mica noastrii oazi de langa

e

casa si-pentru asta le multumim celor care se ocupa de' tot
ce trebuie pentru ca lucrurile sa mearga bine”

PlatraAlba ofera tuturor pensmnarllor

oferta este valabila de luni pana vineri.intre orele 12:00-17:00,
la prezentarea cartii de identitate si a talonului de pensie

- Meniu dobrogean

cascaval pane 150 gr

cartofi prajiti 150 gr

salatd de varza alba 200 gr

vinul casei alb/rosu 200 ml sau limonada 250 ml

- Meniu muntenesc

mititei speciali (85 gr) 3 bue

cartofi prajiti 150 gr

vinul casei alb/rosu 200 ml sau limonada 250 ml

- Meniu banatean

piept de pui la gratar 150 gr

cartofi la cuptor cu rozmarin 200 gr

salata de varza alba 200 gr

vinul casei alb/rosu 200 ml sau limonada 250 ml

- Meniu moldovenesc
sarmalute in foi de varza cu mamaliguta si ardei iute
vinul casei alb/rosu 200 ml sau limonada 250 ml

- Meniu transilvanean

snitel parizian din piept de pui 150 gr

piure de cartofi 200 gr

salata de varza alba 200 gr

vinul casei alb/rosu 200 ml sau limonada 250 ml

- Meniu oltenesc

ficatei de pui la tigaie 250 gr

piure de cartofi 200 gr

salata de varzd alba 200 gr

vinul casei alb/rosu 200 ml sau limonada 250 ml



